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ﬂu}%f 1

Rﬁ'ecac@‘ai/ med f/m‘e
Kalveculotte med rosmarin 0q ﬁw‘//ﬁﬂ
Glaseret ﬁewggﬁm&ﬁin&e
%E@f Oﬁwlifef med, /761’f0
Salathar med 2 J‘/ﬂjj’ ;ﬁﬂeﬁ'i@
Broccolisalat med rosiner, rw//;zﬂ 09 J'olvi&eéerner
Smii smorsteqte /Jem'i//eéarfafﬂer
¢/W/eé@fe Kmﬂfof/er
Wﬂmé cﬁoéo/m/eé@e med vanilleis

Pris fr. kuvert kr. 255,

BM}%L‘ 2;

L’ﬂ@e}[aryﬂm‘ mﬁéﬁaeffeﬁ' fot pym‘ef med rg’en kaviar, gronne
asparges g kold hollandaisesauce
Gratineret per/eﬁﬁneé;:yyf
\S’ennepymariner'ef lammefilet
%ﬁf@f oksemorbrad
Salathar med 2 J‘/aﬂf ;ﬁﬂeym/g
Broceolisalat med rosiner, i"{ﬂ&//ﬁﬂ 0q solsikkekerner
Marinerede bonner med tomat
?’/W/eéaﬂfe Karfof/er med ﬁw'ﬁ//aﬂ
Sméi timianstegte kartofler
Desserttallerken med is, Kaﬂe 0g fmé fmgf

Pris fr. kuvert kr. 285, -
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Forretter:

Laksefarseret rwé/aasffeﬁ' let

Med iﬂg'er, Kaw’ar, ﬂmnne mﬁmyey g éa// hollandisesauce

'Rﬁ'ecocéfm'/

WMed citrom, mfmiyey, ﬁm/imﬂ 0g Aild

Q@ﬂez‘ Inkseroulade

@m‘ef med @ewg’en gronne asparges og &ﬁ'ﬁ&ﬁﬂeﬂi@

wﬂez‘ landskinke

Wed melon 0g salat

Tartelet med hons i asparges

Med tomat 0g pem'i//e

Til alle forvetter serveres der brod 09 smor

ANMKA




Hovedretter:

Kalvefilet

Med svampe 0g rw//a)ﬂ serveres med smorstegle kartofler, broceol, ju/m)ﬁ//er 0g rod [riementsauce

%;ﬂ[eﬁwneé@ﬂ‘

Serveres med é@f émﬂfo]%[ svampe sautté 0g sukkeraerter

%ﬁfejz‘ svinekam

Serveres 4 ﬂammeﬂ/aﬂy manér med rodkil svesker, hide kartofler, brune kartofler 0g J'@muce

Kaly J'ff,yfyom vild?

Med Waldorfsalat @ﬁeém, Rissoles kartofler 0g flodesauce

Kalveculotte

WMed rosmarin 99 ﬁw’//gj serveres med, /JOWWHEJ’ riyyo/ﬂey, a”mﬁa@mywnf 0g @bn sauce

Kfan@r@//e

Med waldorfsalat 0g flodevildtsauce serveres med brunede 0g huide kartofler, surt 0g sodf

%ﬁ'feﬂf oksemorbrad

Med svampesauce serveres med smé Kﬂrfaj%r 0g ﬁm’fi/em'ﬂmnf

ANMKA




Dessert:

Desserttallerken
Med ke, is, chokoladte og frisk frugt
Huid mokka is’é@e
Med hindhaercoulss og frisk frugt
WMakrontwrte

Med mé/en pecannm/ﬁ/er 0g vanilleis

s roulade
Med frugteoulis og chokoladekonfekt
Rort is
9 naddekury med brombzr og flodeskum

Va%wfféﬁﬂam@e

@m‘ef med | f/w oskum

ANMKA




Natmad:

?ﬁ[mﬂyémﬂﬁ/
4 5'/@; pﬁ/;ej, lun [euer/mffg' med cﬁﬂmpynon 0q bacon, lune holler 0g myéw/

Mu//iﬂﬂfaww
Indisk éﬂf@j’u/ﬂ/ﬂﬂ med ris 0g honsekod 0g lunt brod

'(/{nﬂﬂr% g u//m’cﬁm/ape
Krydlret suppe
Klar suppe
Med kodl og mellbollr og i fls

Lune frikadeller
Med 2 slngs kartoffelsalat 0q brod

Drikkevarer:

Seﬁﬁa&'mﬂm@emmﬁnﬂ velkomstdrink, vin, ol 0g vand ad Gbitum,
éﬂﬁ[e/ the 0g maﬁ@ye:ﬂ ( m@ﬁeﬁf 7 timer)

Kr. 595~
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Hvide vine:

MARIAGERFIORD GOLFRESTAURANT ANBREFALER:
Pauln Kr.
Cﬁmﬂ&/onmfy 72 f/ Kr.

ﬂiyenﬁna Glas  Kr,
Denne vin er pro/ucemf af 100% C’ﬁam/onnaym%er fra Maule Va/@,

Vinen har ikke vaeret pﬂ frmﬁm@, 6 den har en seerdeles ﬁﬂﬂkoy ﬁﬂ@f@@

éom,uef,

180, -

95~
39

Rief/é Riey/i@ Kr.
¢mn@ﬂiﬂ

Producerel a][ 007% Riey/i@ druer, De Ka/@rijy’om@ 09 det varme klima

Som &en;/e@ner Alsace omridet. vesulferer i ]%m'feé/aﬂey kyalitetsvine med en

wovertruffen keaft

Banfi Le Rime Kr.

talien
En flof ju@wn vin produceret af 70 % C’ﬁﬂrﬁfonn@ 04 30 % Pinot Grigio

druer, En e/ejﬁmf ombination fra Castello Banf.

K lein Constanfin \S’am@n(m Rlanc Kr,

Sydnfrika
den tuivl en af de bedste hvidvine fra Sy/aﬁﬂiﬁa, Produceret af 88 %
Sam@ntm Rlanc 04 12 % Semillon druer. Udelukkende /ajm‘ i stiltanke.

K lein Constanti Cﬁﬂwfann@ kR,
Syﬁ/aﬁﬂiéa

En tor hvidvin /Jmp/uceref aft00 % Cﬁamfonn@wﬁﬂuer /ﬂﬂl"ﬂf fé framske

eﬂez‘%wﬁm/e, Vinen har frisk 0g ﬁﬂbgf@ﬁﬂ smag samt ﬁﬂemmgem/e finesse,

Rosé vin:

Santa Rita Rosé Cabernet \S’am/iﬂmn Kr.
Chile

Rosévinens smukke fmﬂr/e virker straks ﬁ"ﬂ'fﬂﬂ&/ﬂ, 0q Santa Rita Rosé er vel
nok verdens mest roste Rosévin, Fremstillet af 100% Cabernet Sa uvignon.

205/ =

190,~

275,-

275.-

/1l
165,~
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Rode vine:

MARIAGERFIORD GOLFRESTAURANT ANBEFALER;

Pauln
Cabernet \S’ﬂm@non

Argentina

Fra Vinhuset Doiia Paula i Mendoza forovinsen moder vi her Pauln
Cabernet Sauvignon. 20 % af devme vin har /aﬂrefz maneder fé framske
eﬂez‘myfaﬁfa

Kr.
% K
Glas  Kr,

180, -

9.~
39

DPaul Yaboulet Ainé Cotes du Rhone
Parallele 45 Organic

(ané@

Navnet pih devme vin kommer fra den 4. nom/@e éreﬁ/a/eﬂmé[ der lober 2
km. Jy/ far Paul Yahoulet Ainés keeldre, Denme vin er /wo/ucemf af 70 %
Grenache, 20 % Symﬁ 04 10 % Cﬂ@mn druer, der er oryanixé@r@f /m
30 dr ﬂam/e Aruestokke i den Jyﬁ/@e el af Rhiéne dalen i ?’rané@.

Banfi Col-Di-Sasso
talien
Denne vin kommer fra Castello Banfi, der er of af Haliens forende 09

mest ﬁl"ﬁf@ﬂ/ﬂ’%ﬂﬂﬂ/e vinhuse, 09 fﬁﬂuemmmemwfni@en er 70% Cabhernet
\S’auw'jnon 0q 30% Smyioueye druer.

Don Rudolfo Nero d Avola Sicilien
talien

Wanden é@ devine kult-vin er ingen ringere end Peter Vimﬁry~ Diers (Peter
Sissecks onkel), Druerne er Nero d Avola Glsat en smule Shiraz 0q Cabernet
Franc, Vinen har /aﬂref 7 méneder [ fade, som har vaeret émgf en gang tl

@'ryw,

Kr.

Kr.

Kr.,

279~

190,~

350~
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Rode vine:

Lan Rig’ﬂ Crianza

S/mm‘en

Denne vin kommer fm ﬂo/ejm' Lan, som bley ji"m’}&//ﬂﬂﬁ 1972, Derme vin
er proa/r,fcemf //1][ 100 % %mﬁmni//o druer, der er ﬁ@;ﬂéﬁﬁ ?Qig’a omrddet i

Spanien. Vinen har vaeret /ﬂji"ﬂf minimum 12 méneder I ggefm%‘fm/e,

Quinta do 77@0 Douro 0.0.C.

%mW/
Denne e@am‘e rodvin fm det donskeiede vinhus Quinta do %’jo har /ﬂﬂl"ﬂf 10
méneder [péi nye framske eyez‘myﬁ:ﬁ/&/

Doiin Paula Estate Pinot Noir

Argentina

Denne vin er pro/uceref af 100 % Pinot Noir druer, der er @r&ez‘ i 'Mﬂarfecﬁe
0g fy’a’n de C’@o i Mendoza fprovinsen i leyenﬁim 0q har /(/zﬂref il
eﬂez‘myfaﬁfa

Kendall-Jackson Vintner's Reserve Zinfandel

Californien

Druesammensaetningen er 97 % Zinfandel, 1 % Pinot Meunier, 1 % Pefite
Sirah 0g 1 % \S’ym . Vinen har vaeret /aﬂref 6 méneder /m” 70 % fmmée 04 30
% amerikanske @efr;ejﬁm/e,

Kr.

250/ =

250/ =

-25 0/ =
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Dessertvine:

Moscato 7)'Asti La Torre di Castelrocchero

Ytalien
Denne lof per/ena/e J'W/@e italienske dessertuin er pro;/uce;ﬂef af 100 % Moscato
druer, Vinen har vaeret /ajm‘ /J//i stiltanke,

Quinta do pe'jO Vim‘éye Port 2003
%mW/

Denne portvin er pm/ucemf af draer fil, fportvinen stammer fra de ﬂam/e
vinstokke, der famﬁ‘ey ﬁﬁ‘i ﬂﬁm/em' marker, da de nuvaerende ejere ouem‘Oj
ﬂﬁi"ﬂ@l’l. Den har vaeret /ﬂji"ﬂf 20 méneder - dels [ré egetres Cndle, dels [l rustfri
stiltanke, AMKA gjer Quinta do Pégo.

Quinta do Pégo 2005
Late Bottle Vintage - Unfiltered

Portugal

Som (oj;/;pmm;}' mellem uin:‘;yfy,vorf@ fa/pam‘m/ es Late Bottled Vim‘aye,
SO er en vin fm ef ﬂa/f ar, der agres ublondet /m" 2d, Alle druerne er vg/rﬁez‘
/m" Quinta do ﬁéﬂoy A &/myiﬁcere/e vinmarker i Douro dalen i %m‘byﬂ .

COﬂnﬂc/.Ci@fﬂ:

Lhéraud Coynﬂc YSOP

(ané@
Denne Cognac har ved fem fée etraesfade ofpndiet en excepﬁone/ éomiuef 09
ﬂyﬂlfen fﬂm/e 0g karakteristisk, fo;ﬂfgfﬂenﬁ/e aroma.

Saint Brendan's Irish Cream L’ic,uemﬂ
elond

Saint Brendan's Irish Cream L’iziuew eren perfeéf blandin af ﬁﬂiy& maelke-
creme, /ﬂﬂi"ﬂf irsk wﬁiy@ 09 ﬁ’n ,v/m'f, Smaﬂen er ren, nafmﬂé, @/ﬁ@ 09 blod,

Kr.

Kr.

445/ -

275,-

Glas
45/ -

30,~
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Drikkevarer:

Sodavand Kr,

%/m’, %pxima)(, WMirinda ap/aeﬁ'in, Mirinda lemon, Eﬂe@'ﬂ/e med citrus /
med tranehar, ZEhlemost, ﬂpﬁeﬁ@'m’ca

Postevand Kr.
WMed i.vz‘erm’ryer
Fadol Lile Kr,
Stor Kr.
Santi Lille Kr.
Stor Kr.
Kaffe:
Kafte, te, cappuccino, café latte, sfwwﬂ/kaﬁ[e Kr.
Vin:
MARIAGERFIORD GOLFRESTAURANT ANBEFALER;
Dauln K.
Cﬁﬂwf(mn@ 72 ][/ K.
ﬂlyenﬁm Glas  Kr.
Dauln K.
Cabernet Sauvignon %l K
Fliyenﬁm Glas  Kr.

-25/ =

10,~

20/ =
30,~

20/ =
30.~

22/ =

180, -

9.~
39

180, -

9.~
39
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DPauln Cﬁﬂwfmnﬂy, Argentina

Denne vin kommer fra Viiia Doiia Cauln, der er ée@jemfe i ét af de ﬁgjﬂ‘ ée@jemfe omréider
i L’y’an de CWO rejionen i Mendoza pmuim'en i ?{@enﬁm - ef omrdide, som er kendf ﬁw

at /uw/ucere argentinske vine a}[ mggef @/‘ kvalitet. Viiia Doiia Paula réder over 760 ha,
vinmarker 0g gﬂﬂ siden den fm'fe ﬁ@anﬂ 1999 bevist. at de er i stand til at pro;/ucere 0g levere
flotte kyalitetsvine fra den nye verden, Lige siden Viiia Dovia Pauln ble jrumffajz‘ 11997 har
det vaeret et af de fi myenfim‘ég vinfirmaer, der har m\/gf at ﬁroa/ucm m:genﬁmﬁe vine Jpecie/f
fi/paﬂ'ef eﬁ;ﬁorfmmée&/emex smag.

Viiia Doiia Paula pro&/r,fcerer en serie vine under navnet Pauln. Paula serien er éi/@ere end
Doiia Pauln serien 0g bestir @e/ea./ey af varietal vine, Pauln serien Ken/ez‘ejney ved at vare
ﬁom/,'/e@'e, intense og fmgz‘rije vine i m‘m@ flot international stil.

Denne vin er ﬁro/uceref a][ 100% Cﬁm/onn@ druer, der er {/yrﬁef i Ugarteche i Mendoza
prouim'en i Zlfyenfina, Vinen har veeret lagret pa stiltanke 0q ggefrzey adle,

Det er en elegant hvidvin med flof klar g farve, eksotisk houguet af ananas, melon, fersken 0g
vanille, fm’yg rund 0g ][@66/@&/ fr@fjm&y samt en blid 0g éeZ@e@ eﬁ‘m’m&y,

Vinen er saerdeles ue/ejnef il ﬁs& Jka%lﬂ, ﬁerﬁrae, salater samt de f/ej'fe ﬁm‘fam‘fen

Denne Ue/aféa/ancem;/e g ﬁmﬂmonz}ke vin éw ﬁ/ri%% mens den er ung og ﬁﬂiy&

Pauln Cabernet Sauvignon, Argentina

Denne vin kommer fra Viiia Doiia Paula, der er éeﬁ'jgemfe i ét af de hojst éeﬁ'jgemfe oméider
i Lujan de Cuyo regionen i Mendoza fprovinsen i Argenting - of amm%{ som er kend for

at /)m/ucere argentinske vine af meﬂez‘ ﬁg’ kualitet. Viia Doiia Paula réder over 760 ha,
vinmarker 09 AZH" siden den forste drgang i 1999 bevist, at de e i stand til af prw/ucere 09 levere
flotte kalitetsvine fra den nye verden, Lige siden Viiia Dovia Pauln blev ﬂrum//ajf 11997 har
det vaeret o af de fi myenﬁmée vinfirmaer, der har Wt@f at ﬁrop//,fcere myenﬁmﬁe vine szecie/f
fi//mmf e@ﬁarﬂnﬂr@/emex smag.

Viiia Do Paula /JI"W/MCE!"BV' en serie vine under navnet Paula, Paula serien er éi//iﬂere end
Doiia Caula serien 0g bestir @eép[ey af varietal vine, Paula serien &em@@ney ved at vare
ﬁomﬁ/e@'e, intense og fmgz‘riﬂe vine i m‘m@ flot international stil.

Denne vin er /,'m/uceref af 100% Cabernet Sauvignon druer, der er a@rﬁez‘i Y/{jmﬂfecﬁe 0y

L’y‘a’n de C@o i Mendoza provinsen i ?(@enﬁm 0g har vaeret /ajref pd stiltanke,

Det er en e@am‘ vin med flot dybrod farve, intens éamiuef af bla. @y&//eﬂer 0g sort eher, hlod
09 rund, men samfidi @/f@ rugtsmag, blode tanminer samt en /ary 09 éeﬁ@e@ eftersmag,
Vinen er szrdeles ue/cénef tl, pasta~, jm’//— og risretter samt diverse oste,

Denne Ue/ﬂ]%a/ﬂmcere&/e 09 ﬁarmonijﬁe uvin éﬂn med r/e/éeﬁ@ ﬁﬁﬂi&ey nu 0g de naeste /mr ar.
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Cavery buffet

Forret

Rﬁ'ecocﬁfm'/ med &ﬁﬂﬂﬂinj, brod 0g smor

Hovedret
3.5lags kod med dagens saucer
Eaﬂf Karfoﬁ[e/
Pommes a la creme
Salathar med 2 J‘/ﬂﬂf ;ﬁ"eﬂi@

Brod 0g smor

Pris pr. person kr. 175,

Vi ankefaler af bestille bord [ tolefon 41 21 27 23

ANMKA




Mad ud af huset

Forret
Kﬁ’ecoa@‘ai[ med kaviar, asparges, ﬁﬁﬂeﬂ'inﬂ samt brod 09 smor
ﬂam/)ef lnks pynfez‘ med i rg’er, asparges og pﬁ/&/ﬁﬁﬂeﬂi@

Qaﬂez‘ landskinke med melon, brod 0g smpr

Hovedret

Weﬁ"feﬂ kalveculotte med. frommes a [ creme 0g ;@'on sauce
ﬁimenﬁ[amm‘ éﬂ/ﬁuné@n‘ med, frommes rissoles 0g kmﬂ@muce
Marineret svinekam med smié pem'i//eyfeﬂfe karfo;%r g Kiy/ﬁ/ermuce

Alle hovedpetter serveres med 2 J‘/ﬂﬂfji"@nfjﬂﬂel" 0g mixed salat

Dessert

Frugtizerte med frisk fmyz‘ 0g cremefraiche
?ﬁemme/m/e moé&m‘;’/aﬂé@g med ﬁﬂiy& fmgf

%% melon med ﬁﬂixk fmyf g vanillecreme

3 retter ke, 175,

ANMKA



